El Real Zaragoza ha dado un 
paso importante en el proyecto 
de construcción de su nuevo 
estadio en Zaragoza, tras la 
aprobación por el pleno del 
Ayuntamiento de la 
modificación del Plan General 
de Ordenación Urbana (PGOU). 


Esta modificación permitirá la consecución 
de esta gran obra, que ha sido objeto de 
interés por parte de la Sociedad Anónima 
Deportiva (SAD) del Real Zaragoza, que 
se encargará de la gestión y explotación 
de la infraestructura deportiva y de usos 
terciarios resultante. 


El Real Zaragoza ha contratado los servi- 
cios de la consultora IDOM y le ha encar- 
gado el estudio de contenido y alcance de 
dicha modificación del PGOU, que incluye 
la inmediata puesta en marcha de los tra- 
bajos para la redacción de un anteproyec- 
to del futuro estadio. Además, el club ha 
elegido al arquitecto César Azcárate, es- 
pecialista en estadios y autor del campo 
de San Mamés, para liderar este proyecto. 


La construcción de un nuevo estadio es 
un proyecto de gran envergadura que 


sigue en la página 04 >> 
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¿Todavía no tienes regalo para Reyes? 


Me permito hacerte una sugerencia... 


Escritores Noveles 


¿di DESPERLAR DE IEVAS Ll Tha 


Eugenio Gracia Marco 


GOTA A GOTA 


e to 


Una >| editora 
volección de % la fragua de hovador 


“Gota a gota” de Eugenio Gracia Marco 

La inspectora Cosculluela llega a su puesto en la Jefatura Superior de 
Policía de Zaragoza después de una meteórica carrera en el cuerpo. 
Cumple su anhelo de volver a la capital aragonesa, pero pronto se da 
cuenta de que en jefatura nadie la esperaba y no saben muy bien dónde 
ubicarla. Un día le encargan un caso aparentemente sencillo, ha sido 
encontrada muerta en su casa una señora mayor y todo apunta a que 
ha sido un suicidio, A las semanas aparece otra anciana muerta en su 
casa en las mismas circunstancias, La inspectora Cosculluela empieza a 
tener dudas cuando descubre una relación entre ambas mujeres, pero 
no puede hablar claramente de ello, en jefatura es la nueva, y es muy 
observada. Así que empieza a hacer conjeturas por su cuenta, y éstas la 
llevan hacia donde menos podía sospechar. 

ISBN: 978-84-17395-55-1 

14x21 cm. 330 pág. 15 euros, 

Si deseas este libro puede realizar su reserva desde: 


https: / /lafraguadeltrovador.com/.../gota-a-gota-eugenio.../ 


También lo puedes solicitar en tu librería habitual. 


A Y 
SERIES EN SERIO 
L 


"La Periferia” es una 


serie basada en la novela del 
mismo nombre del padre del 
cyberpunk, William Gibson. 
La serie cuenta la historia de 
una joven llamada Marlowe, 
que se ve involucrada en un 
mundo de hackers, criminales 
y conspiraciones en un futuro 
distópico. 


Lo que más destaca de esta serie es 
su exploración de temas sociales y 
políticos relevantes, como la brecha 
digital, la privacidad y la vigilancia, 
y el poder de la tecnología. La serie 
es mordaz en su crítica a la socie- 
dad actual y muestra cómo el pro- 
greso tecnológico puede tener con- 
secuencias imprevistas y peligrosas. 


Dos detalles curiosos de la serie son 
que está ambientada en un futuro 
distópico en el que la tecnología ha 
avanzado aún más, y que cuenta 
con un reparto internacional con ac- 
tores de diferentes países. Estos 
detalles añaden un toque fresco y 
diverso a la serie y reflejan la glo- 
balización y el impacto de la tecno- 
logía en el mundo actual. 


En resumen, "La Periferia" es una 
serie interesante y provocativa que 
ofrece una visión crítica y relevante 
de la sociedad actual. Es una serie 
que te hace pensar y que te hará 
sentir inspirado para reflexionar so- 
bre el impacto de la tecnología en 
nuestras vidas. ¡Definitivamente va- 
le la pena verla! 


editorial 


<Un acto 
revolucionario» 


¿Quieres saber cómo votar en las próximas 
elecciones municipales de Zaragoza? ¡Pues 
presta atención, porque tengo algunos 
consejos para ti! 


Primero, ¿sabes lo que es una elección municipal? Se tra- 
ta de una votación en la que eliges a las personas que 
van a gobernar tu ciudad y tomar decisiones importantes 
en ella. ¡Y eso es algo muy importante! 


Ahora bien, ¿por qué deberías votar? Porque tu voto 
cuenta. Si todos los ciudadanos de Zaragoza votáramos, 
podríamos elegir a las personas que realmente queremos 
y necesitamos para gobernar nuestra ciudad. ¡Y eso es 
algo muy poderoso! 


Pero, ¿cómo elegir a las personas adecuadas? Pues eso 
es algo que debes decidir tú. Puedes buscar información 
sobre los candidatos, sus propuestas y su trayectoria. 
También puedes hablar con tus amigos y familiares para 
ver qué piensan. ¡Y no te olvides de escuchar tu propio 
corazón! 


Una vez que hayas decidido a quién vas a votar, ino lo 
dudes más! Vete a la mesa electoral y ejerce tu derecho 
al voto. ¡Es muy fácil! Solo necesitas tu documento de 
identidad y tu tarjeta de voto, y ya estarás listo para ha- 
cer oír tu voz. 


Pero espera, ¡todavía hay más! Además de votar tú mis- 
mo, ¡animemos a otras personas a que ejerzan su dere- 
cho a voto también! Compárteme con tus amigos y fami- 
liares el mensaje de que votar es importante y que cada 
voto cuenta. ¡Juntos podemos hacer una gran diferencia! 


Y otra cosa más: ¡sonreír en tiempos de crisis es un acto 
revolucionario! A veces las cosas pueden parecer difíciles 
y desalentadoras, pero sonreír nos ayuda a mantener la 
esperanza y a seguir adelante. ¡Así que sonríe, aunque 
solo sea por un momento! 


Por último, no olvides la fecha de votación. Las eleccio- 
nes municipales de Zaragoza se celebrarán este año 
2023, así que asegúrate de estar atento a las fechas y de 
hacerte con tu papeleta de voto. ¡No te quedes sin ella! 
Recuerda, tu voto es importante. 


¡Hasta pronto, y que tengas un gran año que comienza! 


por: Mamadou Dgiane 
Presidente de la asociación Kaolack Zgz 
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El 8 de septiembr 
de 1.957 se 


<< viene de portada 


requiere de una planificación y ejecución 
cuidadosa. El Real Zaragoza ha tomado 
medidas para asegurar que el proyecto es- 
té en buenas manos, contratando a una 
consultora de prestigio y a un arquitecto 
con amplia experiencia en este tipo de 
obras. Ahora, la SAD del Real Zaragoza y el 
Ayuntamiento de Zaragoza trabajarán jun- 
tos para llevar a cabo este proyecto y dar 
forma a la futura infraestructura deportiva 
de la ciudad. 


El grupo municipal de Zaragoza en Común 
ha denunciado la falta de transparencia y 
de información en el expediente de la 
Romareda y su modificación del Plan 
General de Ordenación Urbana. Según el 
concejal de la formación, Alberto Cubero, 
"el alcalde Azcón no cumple su palabra" y 
ha cuestionado la decisión de no aportar el 
expediente, alegando motivos como la "ne- 
cesidad de discreción" o el hecho de que el 
expediente no esté "finalizado". Cubero ha 
señalado que en otras ocasiones este crite- 
rio no ha sido razón para no aportar expe- 
dientes y ha exigido más transparencia en 
el proceso. 


La denuncia del grupo municipal de 
Zaragoza en Común plantea preguntas so- 
bre la gestión del proyecto de la Romareda 
y el papel del Ayuntamiento en su aproba- 
ción. Aunque el Real Zaragoza ha anuncia- 
do avances en el proyecto, incluyendo la 
contratación de una consultora y un arqui- 
tecto para liderar el proyecto, la falta de in- 
formación y transparencia podría generar 
preocupación entre los ciudadanos y los 
grupos municipales de la ciudad. Es impor- 
tante que se aclaren estas cuestiones para 
garantizar la confianza de la comunidad en 
el proyecto de la Romareda y en la gestión 
del Ayuntamiento. 


Para los alimen- 
tos de primera 
necesidad (pan, 
harinas panifica- 
bles, leche, que- 
so, huevos, fru- 
tas, verduras, 
hortalizas, legum- 
bres, patatas, ce- 
reales) pasa del 
4% al 0% 


PASTAS ACEITE 


NACIONAL 


MM por: D'Alembert 


NUEVO PAQUETE DE 
MEDIDAS PARA AVANZAR 
Y PROTEGER A LOS 
CIUDADANOS 


El Consejo de Ministros ha aprobado 
la nueva respuesta de un gobierno 
de coalición progresista a las 
consecuencias económicas de la 
guerra en Ucrania: 


O Bajada del IVA. 

Mo Para los alimentos de primera necesidad 
(pan, harinas panificables, leche, queso, hue- 
vos, frutas, verduras, hortalizas, legumbres, 
patatas, cereales) pasa del 4% al 0%. 

MIO Para aceites y pasta, baja del 10% al 
5%. 


[Ol Ayuda de 200 euros para 4,2 millones de 
familias, con rentas anuales de hasta 27.000 
euros. 


O Rebaja del 30% del transporte público urba- 
no e interurbano en los territorios donde el go- 
bierno autonómico y municipal lo complemen- 
ten hasta el 50%. Junto a la gratuidad de los 
abonos de Renfe de cercanías, rodalies y me- 
dia distancia durante el 2023. 


O Prórroga durante seis meses de la rebaja a 
los impuestos de la electricidad y el gas. 
Congelación de precio máximo de la bombona 
de butano. 


O Extensión hasta el 31 de diciembre del límite 
del 2% a la actualización anual del alquiler. 


O Prórroga de seis meses de la suspensión de 
los desahucios y lanzamientos para hogares 
vulnerables. 


O Prohibición durante todo el 2023 del corte 
de suministros esenciales y extensión del bono 
social. 


LU Se mantiene el incremento del 15% del in- 
greso mínimo vital y de las pensiones no con- 
tributivas. 


O 300 millones en ayudas directas a los agri- 
cultores, para compensar el aumento de los 
costes por el encarecimiento de los fertilizan- 
tes. 


O Bonificación del combustible para el trans- 
porte profesional por carretera, agricultores, 
navieras y pescadores. 

ma Prórroga del descuento de 20 céntimos 
por litro para el transporte profesional por ca- 
rretera. Se abonará al final de cada mes. 

MIO Para los agricultores, ayuda directa de 
hasta 20 céntimos por litro, mediante la devo- 
lución del impuesto especial de hidrocarburos. 
Tiene un coste de 240 millones de euros. 

Bn 120 millones en ayudas directas para los 
pescadores. 


O Apoyo a la industria gasintensiva: nueva lí- 
nea de liquidez del ICO de 500 millones de eu- 
ros y 450 millones de euros en ayudas para el 
sector de la cerámica y otros subsectores. 
Además, de 3.100 millones de inversión pública 
a través del nuevo PERTE de descarbonización 
industrial. 


El Consejo de Ministros ha dado luz verde ade- 
más a la revalorización del 8,5% de las pensio- 
nes en el 2023, de acuerdo con el incremento 
de la inflación, garantizando el poder adquisiti- 
vo de los jubilados. 


Para seguir incorporando facultativos y reforzar 
los servicios de atención primaria, hemos apro- 
bado la jubilación activa mejorada, que va a 
permitir que profesionales sanitarios de aten- 
ción primaria, médicos de familia y pediatras 
en edad de jubilación puedan continuar duran- 
te los próximos 3 años compatibilizando el 
75% de su pensión con el servicio activo a 
tiempo completo o a media jornada. 


El valor del agua 


Fotografías de 
Jesús Antoñanzas Ibánez 


C/ Coso, 50 4% Espacio 
15 Dic 22 - 22 Ene 23 


España: Único país del 
mundo en el que 
monolingiies tachan a 
bilingiies de aldeanos y 
paletos 


iaa Bniso lianas 
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VIVE BIEN 
E 


LA MAESTRA, EL 
CARTERO Y LA MONJA 
NIPONA 


La realidad casi siempre supera a la 
ficción. 


En Alpartir, provincia de Zaragoza, se vivió 
una fantástica epopeya protagonizada por 
una maestra, un misionero en Japón, un 
Cartero y una joven nipona que profesaba la 
fe católica. 


Corría el año 1963 cuando la maestra de 
niñas de la Escuela Pública de Alpartir recibió 
desde Japon una carta en la que se le men- 
cionaba a una joven llamada Masako 
Kimura, hija de un sacerdote sintoista, que 
quería ingresar en el convento de las 
Hermanas Clarisas de Arnedo; la Abadesa 
era familiar de la maestra de Alpartir. Para 
sufragar el viaje hacían falta 40.000 pesetas, 
lo cual era prácticamente imposible de con- 
seguir; ya que el sueldo en España rondaba 
las 1.500 pesetas al mes. 


La maestra dio a conocer la idea en el 
pueblo, y a todos les sedujo la propuesta. 
Hicieron rifas, peticiones, con recaudación 
siempre insuficiente. Pero la suerte quiso 
que La Cadena Ser, y su programa "Ustedes 
son Formidables", hiciera llegar a todos los 
hogares españoles la noticia gestada en el 
pequeño pueblo zaragozano. Y dió como re- 
sultado positivo, que se consiguieron fondos 
para que Masako pudiera venir a España. 


Los padres de la nipona tenían desazón 
por no saber como sería acogida su hija en 
un pais extraño, y se animó a los oyentes 
radiofónicos a que enviasen postales indi- 
cando "Masako Kimura sera feliz en España", 
con el fin de llevárselas a sus padres al 
Japon. Se sucedió una auténtica avalancha 
de postales desde toda España 


Rafael Barranco, el cartero de Alpartir, ata- 
viado con un traje nuevo de funcionario de 
Correos Español, fue a Tokio, y acompañado 
por un cartero nipón se desplazó a entregar 
las tarjetas postales a Satama, a unos 50 
km. de la capital japonesa. Todo ello envuel- 
to en una gran expectación mediática. 


La hazaña fue incluso llevada al cine en 
ambos paises. En España se titulaba "El 
Cartero de Alpartir", y la versión nipona "El 
Santo llega a Japon". 


Curso de bailes 
tradicionales 


La aragoneses 
(polkas, mazurkas, vals, jota...) 


FECHAS 
Enero 14 y 21 
Febrero 4 y 11 
Marzo 4 y 11 


HORARIO 
De16:00/20:00h. 


PRECIO 
90€ 


LUGAR 
Escuela de baile 
DANZALIA 
Calle Tomás 
Higuera 8 
Zaragoza 


INFORMACIÓN E 
INSCRIPCIONES 
648692439 


dan alia 


> 


RECETAS DEL MUNDO 


[E 
“Y 
Arepas 


Colombianas” 


Las arepas colombianas son una 
deliciosa opción para el desayuno, el 
almuerzo o la cena. Se trata de una 
especie de panqueques hechos con 
masa de maíz que se pueden 
rellenar de una gran variedad de 
ingredientes. 


A continuación, os proporcionamos una receta de 
arepas colombianas con ingredientes para 4 per- 
sonas y elementos de cocina que se necesitan: 


Ingredientes: 
1 taza de harina de maíz precocida 
(P.A.N. Harina de Maiz Precocida Blanca - preferentemente) 
1 taza de agua tibia 
1 pizca de sal 
Aceite de oliva 


tradicional. Tras probar 
diferentes marcas, la que 
más gusta es la 
marca PangPan. 


a Mi > ) 
Esta harina: 
No contiene gluten. 
Bajo en calorías. 


Elementos de cocina necesarios: 
Una sartén 

Un tenedor o una espátula de cocina 

Un recipiente para mezclar los ingredientes 


Tiempo de preparación estimado: 
30 minutos 


El nivel de dificultad de 
esta receta es bajo. 


Pasos para preparar las arepas 
colombianas: 

En un recipiente, mezclar la harina de maíz pre- 
cocida, el agua tibia y la pizca de sal hasta obte- 
ner una masa homogénea. Dejar reposar durante 
unos 10 minutos. 


Calentar un poco de aceite de oliva en una sartén 
a fuego medio. Con las manos, formar pequeñas 
bolitas con la masa de maíz y aplastarlas ligera- 
mente para darles forma de disco. 


Colocar las arepas en la sartén caliente y cocinar 
durante unos 3-4 minutos por cada lado, hasta 
que estén doradas y crujientes por fuera. 


Una vez cocidas, retirar las arepas de la sartén y 
dejar enfriar ligeramente. A continuación, se 
pueden rellenar con una gran variedad de ingre- 
dientes. Algunas opciones populares son: 


Carne mechada: se trata de carne desme- 
nuzada cocida con cebolla, tomate y especias. 


Pollo desmenuzado: se trata de pollo coci- 
do y desmenuzado con cebolla, tomate y espe- 
cias. 
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Queso: se trata de queso ra- 
llado cocido con cebolla y toma- 
te en rodajas. 


Frijoles: se trata de frijoles 
cocidos y mezclados con cebo- 
lla, tomate y especias. 


Jamón y queso: se trata de 
jamón y queso rallado cocidos 
con cebolla y tomate. 


Gambas al ajillo: se trata de 
gambas cocidas y fritas con 
dientes de ajos troceados 


Carne y verduras: se trata de 
carne cocida y verduras cocidas 
(como zanahorias, brócoli o es- 
pinacas) mezclados con cebolla 
y tomate. 


Queso y verduras: se trata de 
queso rallado y verduras 
cocidas (como pimientos, be- 
rengenas o calabacines) mez- 
clados con cebolla y tomate. 


Dos trucos en 
la elaboración: 


Para que las arepas queden 
más suaves y esponjosas, se 
puede añadir un poco de man- 
tequilla o aceite de oliva a la 
masa antes de cocinar. 


Si se desea dar un toque más 
especial a las arepas, se pue- 
den añadir diferentes ingredien- 
tes a la masa antes de cocinar, 
como queso rallado, especias o 
hierbas finas. 


Para los amantes del picante 
un aceite macerado de guindi- 
llas, ajís y pimientas es un tono 
perfecto para rociar un poco la 
arepa asada. 


Detalles históricos 


de la receta: 

Las arepas colombianas son un 
plato tradicional de la comida 
colombiana y se han preparado 
en ese país durante siglos. Se 
cree que su origen se remonta 
a la época precolombina, cuan- 
do los indígenas ya preparaban 
tortas de maiz. 


A lo largo de la historia, las are- 
pas colombianas han sido un 
plato muy popular en toda 
América Latina y han sido 
adoptadas por diferentes cultu- 
ras, adaptándose a sus ingre- 
dientes y costumbres culinarias. 
En algunos países, como 
Venezuela, se conocen como 
"arepas venezolanas" y se pre- 
paran con diferentes tipos de 
queso y carne. 


Número de Kcal. por cada 
100 gr. aproximados: 

Las arepas colombianas tienen 
unas 240 Kcal. por cada 100 gr. 
aproximadamente. Sin embar- 
go, esta cantidad puede variar 
en función de la cantidad de 
aceite de oliva que se utilice y 
de los ingredientes adicionales 
que se añadan a la masa 0 al 
relleno. 


En resumen, las arepas colom- 
bianas son una deliciosa opción 
para el desayuno, el almuerzo o 
la cena. Se trata de una especie 
de panqueques hechos con ma- 
sa de maíz que se pueden relle- 
nar de una gran variedad de in- 
gredientes. Esta receta es muy 
versátil y se puede preparar 
con diferentes rellenos, desde 
carne mechada hasta queso y 
verduras. ¡Esperamos que os 
haya gustado y que os animéis 
a preparar estas deliciosas are- 
pas colombianas en casa! 


ho 


Tipos de arepas 
colombianas 
Existe un gran número de 
variedades regionales, veamos 
algunas: 


Arepas Antioqueñas: se co- 
men como acompañamiento 
de otras comidas, sin relleno, 
como el pan. 

Arepas Bogotanas: se cono- 
cen muchas variedades, como 
la arepa de huevo, rellena con 
frijoles, arepas de queso fritas, 
dulces, etc. 

Arepas Costeñas: pueden ser 
fritas O asadas, y llevan queso 
rallado. Las fritas también pue- 
den ser dulces, espolvoreadas 
con azúcar. 

Arepas Boyacenses: en la 
masa se mezclan harina de tri- 
go y maíz. Tiene un toque dul- 
ce como de cuajada. 

Arepa Paisa: Su característi- 
cas fundamental es que no tie- 
ne sal y por ello se suele con- 
sumir como acompañamiento 
de otros platos regionales. 
Arepa de huevo: Arepa típica 
de la Región Caribe de 
Colombia, la cual se compone 
de arepa de maíz y huevo en 
el interior. 

Arepa Santandereana: 
Típica de Santander (departa- 
mento Colombia) se prepara 
con una masa de maíz amarillo 
cocinado con ceniza disuelta 
en agua y chicharrón. 

Arepas Tollimenses y 
Hullenses: se mezcla arroz 
cocido a la masa, y suelen re- 
llenarse con carne o huevos 
revueltos. 

Arepas Ocareñas: se rellenan 
con queso costeño y carnes. 


VALORES 


E 
Aprendamos 

a valorar el 
trabajo ajeno 


Una cliente me preguntó por 
cuánto le salía una decoración 
mini en globos para el 
cumpleaños de su hija. 


Una cliente me preguntó por cuánto le salía una 
decoración mini en globos para el cumpleaños de 
su hija. 

Le dije que en $ 130.000 


—Me dijo: ¿Por unas simples " bombas”? ¡Es mu- 
cho! 


—¿Cuánto pensabas que te costaría? Le dije 


—Como mucho $ 50.000 es una decoración senci- 
lla. 


—Por $ 50.000 te invito a que la hagas tu misma. 
—Es que yo no sé, me dijo. 

—Por $ 50.000 te enseño, así además de ahorrarte 
$80.000 tendrás conocimiento para la próxima vez 
que lo requieras. 


Le pareció bien y aceptó. 


A continuación le indique lo que necesitaría para 
comenzar: 


—Necesitas herramientas: inflador eléctrico, 
inflador manual, medidor, tijeras, cintas, pis- 
tola de silicona, entre otras tantas cosas. 


—Pero yo no tengo todos esos elementos y 
no voy a comprar todo eso por una sola deco- 
ración. 


—Bueno por $50.000 más te alquilo mis co- 
sas, para que puedas hacerla junto conmigo. 


—"Está bien"... 
da. 


me dice ya no tan convenci- 


—Listo el viernes te espero para comenzar a 
hacerla. 


—"Yo el viernes no puedo, Hoy sí tengo tiem- 
po." 


—Pero hoy yo no tengo tiempo para enseñar- 
te y prestarte mis cosas. 

Además te falta comprar la materia prima. 
Los globos, brillo de globos, cinta, entre otras 
cosas. 


—Uy, no. Ir a hacer tremendas colas para 
comprar esas pequeñas cosas me parece 
exagerado por la movilidad y el tiempo que 
invertiré. Tu tienes ahí. ¿Podrías venderme de 
tus insumos? 


—Está bien. Solo porque quiero que veas las 
cosas como son, voy a venderte de mi stock. 
Pero debes ser muy puntual porque tengo 
más decoraciones que entregar. Te espero 
mañana a las 5 am para empezar con todo el 
trabajo. 


—¿Sabes? Es muy temprano. Mejor te doy los 
$130.000. Ya hice mis cuentas y va a salirme 
más caro. 


No se cobra solo por inflar globos. No se co- 
bra por realizar una "decoración sencilla". 


Se cobra por: 


-Conocimiento 
-Experiencia 
-Estudio 
-Utensilios 
-Herramientas 
-Tiempo 
-Puntualidad 
-Responsabilidad 
-Garantía 


Nadie puede denigrar el trabajo de nadie po- 
niendo el precio que le parece ni menospre- 
ciando su labor. 
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Noticias Poder Migrante es una 
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"Las opiniones de los columnistas no 

tiene por qué ser compartidas por 

Noticias Poder Migrante” 


- Estar empadronado en Zaragoza. 
- Tener 18 años cumplidos el día de la votación (28 de mayo de 2023). 
- Haber manifestado su voluntad de votar en las elecciones municipales en España. 


Trámite online con Clave: 

- https://sede.ine.gob.es/manifestacionVotoPermanente/presentacion 
Trámite Presencial: Rellenar el formulario e imprimir, 

- https: //sede.ine.gob.es/manifestacionVotoPermanente/impresoDFA/cere.dfa.1%20(240ct22).pdf 
Clave CTT: Que se podrá usar para manifestar la intención de votar de forma telemática. 


EN LAS ELECCIONES MUNICIPALES DE 2023 PODRÁN 


VOTAR NACIONALES DE LA UE: ALEMANIA, BÉLGICA, CROACIA, 
DINAMARCA, ESPAÑA, FRANCIA, IRLANDA, LETONIA, LUXEMBURGO, 
PAÍSES BAJOS, SUECIA, BULGARIA, ESLOVAQUIA, ESTONIA, GRECIA, 
MALTA, POLONIA, REPÚBLICA CHECA, AUSTRIA, CHIPRE, ESLOVENIA, 

FINLANDIA, HUNGRÍA, ITALIA, LITUANIA, PORTUGAL Y RUMANÍA. 


TÚ PUEDES ELEGIR A 
TUS REPRESENTANTES 


DEL AYUNTAMIENTO DE 
ZARAGOZA 


EL PLAZO PARA INSCRIBIRSE EN EL 
CENSO'ELECTORAL ES 
DEL 1 DE DICIEMBRE DE 2022 AL 30 DE 
ENERO DE 2023 
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- Estar empadronado en Zaragoza. 
- Tener 18 años cumplidos el día de la votación (28 de mayo de 2023). 
- Haber manifestado su voluntad de votar en las elecciones municipales en España. 


Trámite online con Clave: 
- https://sede.ine.gob.es/manifestacionVotoPermanente/ presentacion 
Trámite Presencial: Rellenar el formulario e imprimir, 
- https://sede.ine.gob.es/manifestacionVotoPermanente/impresoDFA/cere.dfa.1%20/240ct22).pdf 


EN LAS ELECCIONES MUNICIPALES DE 2023 PODRÁN 
VOTAR NACIONALES DE: BOLIVIA, CABO VERDE, CHILE, 
COLOMBIA, COREA, ECUADOR, ISLANDIA, NORUEGA, 
NUEVA ZELANDA, PARAGUAY, PERU, REINO UNIDO Y 
TRINIDAD Y TOBAGO RESIDENTES EN ESPANA 


TU PUEDES ELEGIR A 
TUS REPRESENTANTES 
DEL AYUNTAMIENTO DE 

ZARAGOZA 


EL PLAZO PARA INSCRIBIRSE EN EL 
GENSO ELECTORAL ES 
DEL 1 DE DICIEMBRE DE 2022 AL 15 DE 
ENERO DE 2023 
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APIO III 
XIII III 


